
Chan de rosas alvariño      25€

Rueda verdejo     14€

Albariño Cosechero     14€

Godello     20€

Mar de frades     32€

·  B e b i d as  ·

B a r  p u l p o

Desde  2016

Muga   30€

Ramón Bilbao   20€ 

LAN   20€

Cune   16€

Pago de Carraovejas   60€

Emilio Moro   36€

Arzuaga Crianza   36€

JUVÉ Y CAMPS RESERVA DE LA FAMILIA     30€

Veuve Clicquot   80€

Moët & Chandon   80€

Anna de Codorniu   25€

GLUTEN CRUSTÁCEOS

HUEVO PESCADO

SOJACACAHUETES

FRUTOS DE 
CÁSCARA

LÁCTEOS

MOSTAZAAPIO

MOLUSCOS ALTRAMUCES

DIÓXIDO DE AZUFRE 
/ SULFITOS

GRANOS 
SÉSAMO

· ta b l a  d e  a l é r g e n o s ·

C o -
c i n a

n o r 
t e

Pinta de cerveza (36CL.)   3,1€ 

Doble de cerveza (50CL.)  4,1€   

Jarra de cerveza (55CL.)  4,5€

Tercio (BOTELLA  DE 33CL.)  3,5€

Copa vino tinto Rioja Crianza  3,1€

Copa vino tinto Ribera Crianza  3,9€

Copa vino blanco (Rueda/ALBARIÑO)  3,1€

Tinto de verano  4,1€

Refrescos / Zumos   3,1€

Vermut Martini / Yzaguirre   3,5€

Botella de sidra natural   7€ 

·  P o st r e s  ·

Filloas de crema rellenas      6€

Tarta de galletas       6€

Tarta de queso     6€

Tarta de Santiago        6€

Tarta de chocolate     6€

Arroz con leche   6€

Pudin de coco     6€

Flan de huevo    4€

Fruta del tiempo   4€

· r i o j a  c r i a n z a ·

· c o p a s ·

· r i b e r a  d e l  d u e r o ·

· v i n o s  b l a n c o s ·

· c h a m p a g n e  y  C a v a s ·

COMBINADO Nacional     6€

COMBINADO importación     7€

COMBINADO premium     12€

black label o similares     12€

del



Merluza al gusto   24€

Lubina a la sal (P.P 27€ Mín. 2 personas)   54€

Rodaballo horno (P.P 27€ Mín. 2 personas)   54€

Pixin al horno (P.P 27€ Mín. 2 personas)   54€

Lacón a la gallega  14€

Callos a la madrileña     14€

Patatas al cabrales    8€

Patatas Bravas  6€ 

Oreja a la plancha  8€

Setas al cabrales    12€

Empanada casera     6€

Mollejas lechal   20€ 

Huevos rotos con jamón    14€

Croquetas cabrales (jamón o mixtas)    10€

Habitas con chipirones y jamón    14€

Alitas de pollo  10€

Torreznos  14€

Queso manchego   14€

Jamón de Bellota  26€

·  P lato s  ·

Arroz con bogavante (por persona)   22€

Arroz con carabineros (por persona)   25€ 

Fabada asturiana   16€

·  VA R I O S  ·

Salpicón de Marisco    22€

Zamburiñas a la plancha   20€

Almejas a la marinera     25€

Navajas gallegas   18€

Gambas a la plancha de Huelva   25€

Mejillones al vapor   10€

Gambas al ajillo    20€ 

Coquinas de Huelva    14€ 

Ensalada mixta   8€

Ensalada de pimientos c/ ventresca     15€

Ensalada de tomate con ventresca   15€

Pimientos de Padrón  8€

Parrillada de verduras   14€ 

Ensalada de burrata    14€ 

Alcachofas naturales c/Jamón   24€ 

Jamón con tomaca   6€

Solomillo al cabrales    6€

Pulpo a la Gallega   12€

Huevos rotos con jamón    7€

Hamburguesa de Pollo    7€ 
(pollo empanado, lechuga, tomate,  
cebolla y huevo)

Hambuguesa de ternera     7€
(Ternera, queso, lechuga, tomate,  
cebolla y huevo)

sandwich mixto    4€

sandwich mixto con huevo     5€

sandwich vegetal   6€

Pepito de ternera   7€

pollo (Lechuga, tomate, queso)      7€

Lomo a la plancha con queso    6€

Calamares     7€

Jamón con tomaca   7€

Entrecot TROCEADO  22€

Paletilla de lechal   25€

Chuletillas de lechal  22€

Cachopo Asturiano      28€

· m a r i s c o s ·

· d e  l a  h u e r t a ·

· d e  l a  t i e r r a ·

· a r r o c e s  y  c u c h a r a ·

· p e s c a d o s ·

· c a r n e s ·

Menú del día

1 Primero, 1 segundo, Bebida y postre

Arroz con bogavante (2 personas)
Pulpo a la piedra
BOtella de albariño casero
Postres caseros (2 unid.)

(Consulte el menú diario normal y especial)

· t a p a s ·

· t o s t a s ·

· h a m b u r g u e s a s ·

· s á n d w i c h e s ·

· b o c a d i l l o s ·

·  R a c i o n e s  ·

Pulpito de la ría a la gallega   28€

Pulpo a la gallega   22€

Pulpo a la piedra   25€

Sepia fresca   14€

Calamares a la romana     14€

Boquerones fritos     10€

Chipirones (encebollados o Plancha)    14€ 

Chopitos fritos    16€ 

· d e l  m a r ·

65€

Oferta exclusiva


